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Verkehrsbezeichnung

Getreideverhältnis

Zutatenliste

Allergene

Brennwert

Eiweiß

Kohlenhydrate

Fett

Mehrkornbrötchen

58 % Weizen, 18 % Dinkel, 18 % Roggen, 5 % Hafer, 

Vollkornanteil 61 %

Bioland Weizenmehl, Bioland Roggenvollkornflocken, Bioland

Weizenvollkornflocken, Bioland Dinkelvollkornflocken, Bioland

Kartoffelflocken, Wasser, Bioland Haferflocken, Bioland Leinsamen,

Bio Sonnenblumenkerne, Bio Sesam, Bio Kürbiskerne, Hefe,

Bioland Honig, Meersalz, Bio Weizenmehl, Bio Weizenmalzmehl,

Bio Acerolapulver

glutenhaltiges Getreide (Weizen, Dinkel, Roggen, Hafer), Sesam

Bäckerei Konditorei Schrade GmbH & Co. KG

Leinenweberstraße 38

70567 Stuttgart

Tel. 0711 - 161 01 36

Fax 0711 - 71 79 68

info@baeckerei-schrade.de

Die ausgewiesenen Angaben zu Zutaten und Allergenen beziehen sich immer auf die 

von uns in der Rezeptur verwendeten Rohstoffe. Da während des komplexen 

Warenflusses der Lebensmittelherstellung und der Endverarbeitung in unserer 

handwerklich produzierenden Bäckerei jedoch die Möglichkeit einer 

Kreuzkontamination oder Produktübertragung generell nicht ausgeschlossen werden 

kann, ist es uns nicht möglich, eine Garantie über die vollständige Abwesenheit von 

möglichen weiteren Allergenen zu geben.

Die Nährwerte wurden rechnerisch ermittelt und unterliegen den bei Naturprodukten 

üblichen Schwankungen.

Das Produkt enthält keine nach VO (EG) 1829/2003 und VO (EG) 1830/2003 

kennzeichnungspflichtigen Zutaten aus genetisch veränderten Organismen.

1416 kJ (338 kCal)Nährwerte / 100g

P
ro

d
u

k
ti

n
fo

rm
at

io
n

14,0 g

52,0 g

8,2 g

Bio-

Mehrkornbrötchen

Gebäckcharakteristik Unsere Bio Mehrkornbrötchen sind rustikale Brötchen mit einem 

etwas kräftigeren Geschmack als z.B. unsere Tafelbrötchen. Eine 

knackige, feinkörnige Kruste umgibt die saftige, lockere Krume. 

Sie enthalten innen und auf der Krustenoberfläche reichlich 

Getreidevollkornflocken und Ölsaaten, deshalb ist der Gehalt an 

Ballaststoffen, aber auch der Anteil an mehrfach ungesättigten 

Fettsäuren bei unseren Bio Mehrkornbrötchen wesentlich höher als 

bei einfachen Weizenbrötchen. 

Das herzhafte, leicht nussige Aroma wird durch die Ölsamen 

nochmals betont. 

Lecker belegt sind sie als Frühstück, Zwischen- oder Hauptmahlzeit 

gut geeignet.

Wir verwenden für unsere Bio Mehrkornbrötchen überwiegend 

Bioland-Rohstoffe.


